Heinrich Kithimann GmbH & Co. KG, Rietberg

Traditionelle Kiiche gepaart
mit modernster Technologie

Um seinen Warenwirtschaftsprozess zu optimieren,
investierte Heinrich Kithimann GmbH & Co. KG in

deutsehl  oinrich Kithlmann
GmbH & Co. KG mit Sitz in
Rietberg beschaftigt ca. 280
Mitarbeiter. Wochentlich wer-
den mehrere 100 t Feinkostar-
tikel in SB-Packungen und
Gebinden von 150 g bis 25 kg
produziert, darunter tiber 400
verschiedene Sorten an Sala-
ten, Dressings, Desserts und
Convenienceprodukten, die na-
tional und an das benachbarte
Ausland geliefert werden. Zu
den Kunden zéhlen insbeson-
dere Einzelhdndler und Dis-
counter. Die zunehmende Ex-
pansion bei Kithlmann erfor-
derte eine Umstrukturierung
der Unternehmensprozesse
und eine Straffung betriebli-
cher Organisationsabldufe. Vor
diesem Hintergrund wurde ein
neues ERP-System gesucht,
Die Entscheidung fiel auf das
Softwareprogramm Foodvision
von Modus Consult, Giitersloh,

Die Funktionalititen wvon
Foodvision waren bereits
weitestgehend im Standard
auf den Anforderungskatalog

eine neue effiziente ERP-Lésung.
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Synchronisierter Waren-
und Informationsfluss

Die Implementierung der
IT-Lésung als eine durchgén-
gige modulare Losung zur
integrierten  Unternehmens-
fiihr-ung sorgt fiir einen opti-
mierten Waren- und Informa-
tionsfluss. Das ERP-System
erméglicht in erster Linie
transparente Produktions- und
Lieferprozesse. Auf diese Wei-
se profitiert Kithlmann von ei-
ner effizienteren Grob- und
Feinplanung in der Produktion.

In dem mittelstindischen
Unternehmen werden die meis-
ten der ca. 4.200 Auftragsposi-
tionen pro Tag per EDI, Fax
und per Telefon erfasst. Da-
raufhin werden den Kunden

die spezifischen Artikel zuge- |

ordnet, wobei eine DV-ge-
stitzte Rezepturfiihrung die
Basis bildet. Aufgrund der
Auftragsdaten werden die Pro-
duktionslisten automatisch mit
Foodvision generiert. Die Auf-
trige werden laut Produkti-
onsliste abgearbeitet und im

Geschaftsfiihrer
Antonius Borgmeier

"Nutzen Sie Pe
Kiihl- und Gefriertechnologie

Das britische Unternehmen Starfrost wendet sich aktiv an deutsche
Unternehmen, die sich auf die Verarbeitung traditioneller Fleischpro-
dukte sowie Convenienceprodukte spezialisieren. Neben dem Entwurf
automatisierter Systeme fiir eine effizientere Produktion, beruhen zahl-
reiche Starfrost-Installationen auf der Notwendigkeit des Kunden, die
Kosten fiir die Verwendung von Stickstoff fiir den Einfrierungsprozess
zu reduzieren. Eine vor kurzem erfolgte Installation fiihrte zu Betriebs-
kosteneinsparungen von 80 % im Vergleich zum vorher eingesetzten
Stickstoffsystem.

Zum Gefriergerétesortiment gehdren unter anderem Spiral Helix,
Starlite HT, Turbo IQF und StarContact.

Mehr Informationen unter
Tel.: +44 (0)1502 562206
E-Mail: sales@starfrost.co.uk
www.starfrost.co.uk

Die osteuropéische Niederlassung von Starfrost erreichen Sie unter
Tel.:+48 81 444 01 73 oder per E-Mail: jnk@starfrost.co.uk.

von  Heinrich Kiihlmann | Warenausgang entsprechend
zugeschnitten. Ein Schwer- | kommissioniert.  Kiihlmann
punkt des umfangreichen IT- | achtet bei allen warenwirt-
Projektes liegt auf der Pro- | schaftlichen Prozessen auf
% duktionsplanung und -steu- | héchste Qualitit. Der Ge-
'E erung (PPS). Hier entfaltet | schaftsfilhrer Antonius Borg-
® PFoodvision seine ganze Stir- | meier ist dabei jederzeit im
E ke mit der Maglich- Bilde. ,Ich kann auf
§ keit, Sticklisten bis die wichtigsten be-
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