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ge Terrex-N dient fiir Wagun-
gen zur Wareneingangskontrol-
le. SerienmiRig sind der klapp-
bare Wiegetisch und die Riick-
wand aus rostfreiem Edelstahl,
optional ist die Waage auch kom-
plett aus Edelstahl bzw. mit
Fleischgalgen lieferbar. Die eich-
fahige Rohrbahnwaage aus feu-
erverzinktem Stahl kann ohne
Decken- und Trigerkonstrukti-
on auch bei bestehenden Anla-
gen montiert werden. Sie ist fiir
die gingigen Rohrtypen in indi-
viduellen Lingen von 320 bis
1000 mm lieferbar. Die Edel-
stahl-Messzellen sind 1P67-ge-
schiitzt.

Auch die eichfihige Platt-
formwaage der Serie VS ist
wahlweise mit Edelstahl-Wiege-
flaiche oder
komplett aus
Edelstahllie-
ferbar.
Durch  die
individuel-
len GroBen
ist sie fiir je-
den Anwen-
dungsbe-
reich, vor al-
lem im Wa-
ren-Ein-und
-Ausgang
geeignet. Die Waage hat hohen-
verstellbare Fiife und ist optio-
nal mit Standstativ lieferbar. Al-
le drei Waagen sind mit dem Wi-
geterminal IT 9000M inklusive
Warenwirtschafts-Software
kompatibel.

Neue Systeme fiir
flexible Analysen

lhr umfangreiches Spektrum an
Analysensystemen  fiir  die
Fleischindustrie prisentiert die
Foss GmbH (Rellingen) auf der
IFFA in Frankfurt. Dieses reicht
von Systemen fiir das Labor bis
hin zu Online-Systemlésungen.
Eine der Entwicklungen ist der
MeatMaster™ Compact, ein fle-
xibles Inline-System zur Analy-
se des Fettgehaltes in Fleisch
(Abschnitte, Hackfleisch usw.).
Diese Version bendtigt eine ge-
ringere Stellfliche und lasst sich
deshalb flexibler in die Produkti-
onsumgebung integrieren. Sie
ermdglicht, lose aber auch in
Kartons oder Kisten abgepackte

Ware zu untersuchen. Die Ware
kann sowohl frisch als auch ge-
froren gemessen werden. Ein
weiterer Vorteil dieses Systems
ist die Metall- und Knochende-
tektion in Fleisch. Die Fleisch-
charge lduft iiber ein Forderband
und wird mittels Réntgenstrah-

lung untersucht. Das System lie-
fert daraufhin ein Messergebnis
iiber den Fettanteil der gesamten
Charge oder der Einzelkisten
bzw. -kartons.

Beim Wareneingang liefert
das MicroFoss™ innerhalb weni-
ger Stunden Informationen iiber
den hygienischen Zustand der
Produkte. Des Weiteren stellt
der Hersteller mit dem Food-
Scan™ eine effektive und leis-
tungsstarke Losung zur Analyse
von Rohwaren, Zwischen- und
Endprodukten in der Fleischin-
dustrie vor. Es liefert gentaue Er-
gebnisse der Inhaltsstoffe Fett,
Wasser, Eiweifs, Kollagen und
Kochsalz in weniger als einer
Minute und gewihrleistet des-
halb eine schnelle Eingriffsmag-
lichkeit in den Produktionspro-
zess.

Hoher Integrationsgrad
senkt die Kosten

Unternehmen der Fleisch- und
Whurstwarenindustrie  kénnen
ihre  Wettbewerbsfihigkeiten
durch den Einsatz effizienter
Automatisierungslésungen und
branchenspezifischer Informa-
tionstechnologie steigern. Durch
Branchensoftwaremodule  wie
Pick-by-voice und MDE-Kom-
missionierung bis hin zu RFID
konnen Produktionsabliufe effi-
zienter gestaltet werden. Ein
Automationskonzept zur Steue-
rung und Uberwachung aller
Abldufe und Prozesse vom Wa-
reneingang iiber die Produktion

Fleischwirtschaft 3/2007

bis zum Warenausgang erwei-
tert die Branchensoftware , mo-
dus foodvision” durch die Inte-
gration verschiedener Periphe-
riegerite wie z.B. Waagen, Scan-
ner, Forderanlagen und Preis-
auszeichner, die online in die
Wertschopfungskette eingebun-
den werden. Modus Consult EDV-
und Organisations-GmbH & Co.
KG (Giitersloh) prasentiert sich
auf der diesjahrigen IFFA ein
Komplettsystem, das auch von
ungelernten Mitarbeitern in der
Produktion leicht zu bedienen
ist. So ist die Dokumentation
und Verwaltung aller Artikel-
und Kundenbesonderheiten rea-
lisierbar. In der Kommissionie-
rung verfligt man iiber schnelle
Reaktionszeiten hinsichtlich der
Verfiigbarkeit und der Konfek-
tionierung. Modus Consult zeigt
dariiber hinaus Losungen fiir al-
le Bereiche der Fleischwirtschaft
von der Schlachtung und Zerle-
gung bis hin zum Bereich Con-
venience. Der hohe Integrati-
onsgrad mit Software, Beratung

und  Hardwarek
trigt dazu bei, die |
tisch zu senken und
tivitdt zu steigern.

Rationalisierur
logistischer Al

Die Sys-Pro GmbH
mit ,proFood RFIL
sung fiir die Flei
entwickelt, mit der
Anwendung der Rac
Identifikation-Techr
(RFID) wirtschaftlic
tensparend erfolgen

ell pilotiert das Ur
diese Losung bei zw
~proFood RFID“ kan:

Fur Ihr Fleisc
~;~“»‘l Vakuum

Halle 4.0,
Stand A18

Dr.-Ing. K. Busch GmbH
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